REZEPTE

Frischkase mit

Strauchbasilikum Blue Maglc

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

4 Stk. hochwertiger Frischkdse
4 ElL kalt gepresstes Olivensl
150 g Kirschparadeiser

4 Salatherzen
Meersalzflocken, Pfeffer
Strauchbasilikum Magic Blue

ZUBEREITUNG DES FRISCHKASE

Den Frischkase rechtzeitig aus dem Kihlschrank geben, eventuell
in Scheiben schneiden mit Kirschparadeiser, Salatherzen anrich-
ten, mit Meersalzflocken, schwarzem Pfeffer aus der Mihle und
reichlich geschnittenem Basilikum wirzen und mit Olivendl betrgu-
feln.

Die Bluten des Strauchbasilikum eignen sich auch hervorragend fir
dieses Gericht.
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