REZEPTE

Mini-Currywurst mit Currykraut

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

1 Pkg. Mini-Rostbratwiirste

1/2 weifle Zwiebel

Senf, Ketchup, Mayonnaise
gelbe und grine Currymischung
Currykraut

ZUBEREITUNG DER MINI-CURRYWURST

Die Wirstchen vorsichtig einschneiden und braten oder grillen.

Die Zwiebel fein schneiden und ber die heilen Wirstchen vertei-
len. Nach Belieben Mayonnaise, Senf und Ketchup dariber nap-
pieren und mit griner und gelber Currymischung bestreuen. Mit
frischem Currykraut servieren.

Ein lustiger Start bei jeder Grillparty.
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