REZEPTE

Selleriesuppe mit Schnittsellerie

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

50 g Butter

50 g Schalotten

500 g Sellerie, geschdlt und gewiirfelt
0,1 | Weif3wein

5 cl weiBBer Portwein

1 | Hihnersuppe

0,4 | Schlagobers

Salz, Pfeffer, Muskat

1 Spritzer Zitronensaft
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ZUBEREITUNG DER SELLERIESUPPE

Die Schalotten in der Butter farblos anschwitzen, den Sellerie bei-
geben, mit dem WeiBBwein abléschen, kurz verkochen lassen, mit
Suppe und Schlagobers auffillen. Weichkochen, den Portwein und
Zitronensaft beigeben. Mit Salz, Pfeffer und Muskat wirzen.
Mixen und passieren.

Mit frischem Schnittsellerie und eventuell ein paar Tropfen Triffeldl
servieren.

Wiy witnscehen

guten Appettt\.
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