REZEPTE

Sauce Bolognese mit Oregano

ZUTATEN FURCA. 1/2 L

300 g Faschiertes gemischt

2 EL Tomatenmark

100 g Zwiebel

2 Knoblauchzehen fein gehackt

100 g Wurzelwerk (Karotte,
Sellerie, gelbe Ribe)

5 EL Olivensl
1/16 | WeifBwein
I Ds. geschélte, gewiirfelte Tomaten

Salz, Pfeffer, frischer Oregano

ZUBEREITUNG DER SAUCE BOLOGNESE

Zwiebel kleinwirfelig schneiden und im Olivendl anschwitzen. Ge-
mise, Knoblauch und Faschiertes beigeben und weiterrésten. Mit
Wein abléschen, Tomatenmark unterrihren und mit die Tomaten
hinzufigen. Zuletzt Gewirze beigeben und zugedeckt dinsten.

Fur Spaghetti oder Lasagne - auch hervorragend von Wild,- oder
Lammfaschiertem.

Wiy witnsehew

guten Ap]:etitl
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