REZEPTE

Bananenschnitte mit Bananenminze

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

6 Bananen

6 Eier

120 g Staubzucker
120 g Mehl

1/2 Biozitrone

ev. 2 EL Kakao

Creme:
125 g Butter
120 g Zucker

Vanillepudding (500 ml Milch,
1 Packung Vanillepudding

Schokoglasur

(c) Mafgit Giétler/mmg-design

ZUBEREITUNG DER BANANENSCHNITTE

6 Eiklar mit Zucker steif schlagen. Die Eidotter dazugeben und zu
einer cremigen Masse schlagen. Zuletzt das Mehl unterheben.
Eventuell 1/2 Biskuitmasse mit Kakao vermischen. Die Masse auf
ein mit Backpapier ausgelegtes Blech (30 x 40 cm) streichen. Bei
180° C HeiBluft ca. 15 min backen und abkihlen lassen.

Fir die Creme Pudding ohne Zucker kochen und auskihlen. Butter
und Zucker schaumig rihren und den fast kalten Pudding dazurih-
ren. Bananen halbieren, auf Biskuit legen und die Puddingcreme
dariberstreichen. Zum Schlu3 Schokoglasur aufspritzen.

Die Bananenschnitten am besten Gber Nacht ziehen lassen und mit
einem Elektromesser in Stiicke schneiden.

Wir winsehenw

guten Appetit!
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