REZEPTE

Welldes Ribiselsorbet mit Bergminze

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

450 g weif3e Ribisel
0,2 | Wasser
200 g Zucker

0,2 | Prosecco

ZUBEREITUNG DES RIBISELSORBET

Das Wasser aufkochen und den Zucker darin auflésen, iber die
Ribisel leeren und das ganze im Bechermixer gut mixen. Danach
durch ein Sieb passieren und den Prosecco beigeben, in der Eis-
maschine frosten.

Anstelle von weiflen Ribisel kénnen natirlich auch rote oder
schwarze Ribisel verwendet werden.
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